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Wenn Geschmack
Erinnerungen weckt

Martin Ole e.U. verbindet Heimat und Urlaub mit echtem Genuss.
Seit 2020 steht Martin Ole e.U. fiir hochwertige Kiirbiskern- und
Olivendle. Regional verwurzelt, mediterran veredelt -
mit Liebe, Handarbeit und echter Qualitat.

Begonnen hat alles mit einer einzigen
50-Liter-Kanne Kirbiskernol. Heute
gilt Martin Ole e.U. als Geheimtipp
fiir alle, die echten Geschmack schit-
zen. Der Griinder — aufgewachsen auf
einem Bauernhof in Sankt Bartholomi
— weif} aus Erfahrung, wie wertvoll ehr-
liche Qualitit ist. Das schmeckt man in
jedem Tropfen. Neben steirischem Kiir-
biskernél g.g.A. bietet er auch 100 Pro-
zent echtes extra natives Olivenél an —
ein Produkt, das man in dieser Qualitit
im Supermarkt kaum findet. ,Ich kenne
die Bauern, mit denen ich zusammen-
arbeite. Mir ist wichtig, dass ich hinter
jedem Produkt stehen kann®, erklirt er.

Auflerdem importiert er unbehandelte
Orangen aus Griechenland, aus denen
ein aromatischer Orangenbalsamessig
entsteht — fruchtig, natirlich und be-
sonders vielseitig einsetzbar. Um seine
Kunden noch besser beraten zu koén-
nen, hat er vor kurzem die Ausbildung
zum Olivenélexperten an der Genuss-

akademie in Innsbruck erfolgreich
abgeschlossen. Damit vertieft er nicht
nur sein Wissen tiber Qualitit, Senso-
rik und Herkunft, sondern stirkt auch
den Anspruch, nur beste Olivenéle ins
Sortiment aufzunehmen. Seit 2024 sind
die Produkte auch im Onlineshop un-
ter martin-shop.at erhiltlich. Kunden
kénnen bequem online bestellen und
ihre Lieferung direkt in Sankt Bartho-
lomi abholen. Verpackt wird in licht-
geschiitzten Flaschen mit kleckerfrei-
em Ausguss. Ein besonderer Dank gilt
seiner Freundin Sandra: ,Ohne sie wire
das alles nicht maéglich. Sie unterstiitzt
mich seit dem ersten Tag und hilt mir
den Riicken frei.“ = Martin Schreiner

Martin Ole e.U. steht fiir Regiona-
litiit, Handwerk und Vertrauen — mit
einem klaren Fokus auf Qualitit.
Telefon: 0 660 38 60 245

Mail: info@martinoele.at

Webshop: martin-shop.at

Zu den Bildern:

A: Extra natives Olivendl trifft Sommer-
gericht, B: Martin bei der Olivenernte
2024 in Griechenland, C: Zertifizierter
Olivendlexperte, D: Gemeinsam in Kala-
mata: Ursprung und Inspiration
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